
Herzlich Willkommen

Traubengarten

Willkommen zur Adventzeit im Traubengarten

Draußen glitzern die ersten Lichter, drinnen knistert die Gemütlichkeit, 
es ist Advent im Traubengarten Winkler.
Macht es euch im warmen Gastraum bequem, genießt die ruhigen Momente 
dieser besonderen Jahreszeit und lasst euch von unseren 
winterlichen Schmankerln verwöhnen.

Wer lieber draußen frische Winterluft schnuppert, findet im Gastgarten ein 
Platzerl mit heißem Punsch, duftendem Glühwein und 
dem Zauber der stilleren Tage.

Ein Highlight in dieser Jahreszeit ist unser Jungwein „Strizzi“ – frisch, frech und 
voller Leben.
Aus dem Gemischten Satz gekeltert, zeigt er, was unser Weingarten zu bieten 
hat: Leichtigkeit, Frucht und ein bisschen jugendlichen Charme.

Unsere Speisen begleiten diese Jahreszeit wieder auf drei Arten:

•	 „Wie damals“ – herzhafte Klassiker
•	 „Wie heute“ – winterliche Gerichte, frisch interpretiert
•	 „Wie morgen“ – kreative Ideen für neugierige Genießer*innen

Ob zum gemütlichen Beisammensein, zum Aufwärmen nach einem Spaziergang 
oder als kleiner Genussmoment im Advent,
wir freuen uns, dass ihr da seid.

Ausg‘steckt ist vom 
29. November bis 21. Dezember  

jeden Samstag ab 10.00 Uhr.

Genießt eure Zeit im Traubengarten, lasst euch von 
unseren kulinarischen Kreationen verwöhnen und von  

unseren Getränken verzaubern. 
Doris und Ernst und das engagierte 

Buschenschankteam



Speisekarte
PORTIONEN

Aufstrichportion klein			   3,50
		         	   groß			   4,80 
wählt aus 
•	 Aufstrich nach Liptauerart
•	 Leberaufstrich
•	 Schinken-Kren Aufstrich
•	 Knoblauchaufstrich
•	 Kapuzinerkressenaufstrich
•	 Kellergatsch
•	 Bratlfett oder Schmalz mit Zwiebeln

Aufstrich am Brot				    4,50
nach Wahl

Aufstrichvariation	    		           7,50
vier Aufstriche nach Wahl zu je 50 g  
portioniert

Fleischbrot mit Kas			            6,00
mit Geselchtem, Almkönig und Pfefferoni

Geselchtes mit Kren	 		  6,00
1 Portion
Schweinsbraten mit Kren 	 6,00
1 Portion

Essiggemüse	 			   1,00
Portion Gurkerl, Pfefferoni
Ei 		  				    1,00
1 Stück hart gekocht

Portion Brot				    1,50
2 Scheiben

Rotweinlikörpraline	 2 Stk	 1,00
Schlecker „Blumenlolli“ 		  0,50

WIE DAMALS

•	 veganes Grammelschmalz
•	 Kapuzinerkressenhummus

VEGAN

Schweinsbratlbrot			   6,00
mit Bratlfett, Schweinsbraten und 
frischem Kren

Speckbrot mit Kren		          6,50
feingeschnittener Speck am Brot mit 
Oberskren und gerissenem Kren

Kellerjausenbrot			   6,80
Brot mit Kümmelbraten,  
Schweinsbraten, Krautsalat, Kren  
und Senf



SPÄTstück 			   		  15,00
Schinken, Käse, Ei, Gemüse, Butter, 
Aufstrich, Marmeladen, 
Joghurt mit Früchten, ein Stück Gebäck, 
Traubensaft und Wasser

Traubengarten-Wickler	     		  7,60
Wrap mit Schinken-Kren Aufstrich, Ei, 
Senf, Kräuter, frischem Gemüse und Salat

Speisekarte

 Richtig SüsS

WIE HEUTE 

Bratapfeltiramisu				    4,50
mit Apfel, Marzipan, Walnüssen und 
Spekulatius, Vollkornbiskotten und Joghurt-
Zimtcreme

Chialino				    vegan 	 5,50
Chiapudding mit Birnenragout und Keks

Schoko-Bananentörtchen 	       	 4,80
Schoko-Mandarinentörtchen 	       	 4,80
hausgemacht

bis 13.00 Uhr

Wrap „Wie er damals hätte sein können“        	
Schweinsbraten, Bratlfett, Grammeln, 7,60
Zwiebel, Pfefferoni, Senf und Salat
							        
Käsebrot 			  vegetarisch  	 7,80
mit verschiedenen Käsesorten, 
Kürbiskernen,und hausgemachtem 
Chutney Birne süß-sauer

Winter-Veggiebrot	 vegetarisch	 5,80
mit Brie, Apfel, Walnüsse, Knoblauch-
aufstrich, Rhabarberchutney und Zimtbrise

Liptauerigel	     		        3,40
Liptauer im Schüsserl mit Soletti und 
Nascherei

Aufgespießt	     	                4,20
Extrawurstbrot mit Gurkerlstückchen 
aufgespießt und Nascherei

Hauer Wachauer	     	      7,50
Wachauer gefüllt mit Geselchtem, 
Käse, Ei, Zwiebeln und Paprika, Senf 
und Oberskren 

Heurigenjause			       12,00
mit Geselchtem, Speck, Schweins-
braten, Grammeln, 2 Käsesorten, 
Gurkerl, Pfefferoni, Paprika, Ei, 
2 Aufstrichen, Zwiebelsenf und Kren

Wrap am Bett 	vegan	     10,00
mit Linsen, Apfel, Sonnenblumen-
kernen, Karotten, Chinakohl, roten 
Zwiebeln, Feigenchutney

Merry Fitness	 vegetarisch     8,00
Hüttenkäse mit Zitronensalz und 
Chilisauce, Gurken, Putenschinken, 
gespitzter Karotte, Mandarinensalat 

FÜR STRIZZIS

WIE MORGEN



Getränkekarte

JUGENDSCHUTZHINWEIS: 
An Jugendliche unter 16 Jahren wird 

KEIN ALKOHOL ausgegeben! 

Hollersirup				    ¼ lt	 2,20
gespritzt mit Soda			   ½ lt	 4,40

Ribiselsirup				    ¼ lt	 2,40
Sirup gespritzt mit Soda		  ½ lt	 4,80

Va Bene				    ¼ lt	 2,40
Sirup aus Verbene und Basilikum	 ½ lt	 4,80
gespritzt mit Soda	

MiZiLav 				    ¼ lt	 2,40
Sirup gespritzt mit Soda 		  ½ lt	 4,80
aus Minze, Zitronenmelisse und Lavendel

Holy Moly 				    ¼ lt	 2,40
Sirup gespritzt mit Soda 		  ½ lt	 4,80
aus Heiligenkraut und Rosmarin

ALKOHOLFREI

Grüner Veltliner 	 Weißwein	 1/8 lt	 3,00
Traubengarten Winkler, Qualitätswein, DAC
Niederhollabrunn, trocken, 2024

Gemischter Satz	 Weißwein	 1/8 lt	 2,80
Traubengarten Winkler, Qualitätswein 
Niederhollabrunn, trocken, 2024

Jungwein „Strizzi“	 Weißwein	 1/8 lt	 2,50
Traubengarten Winkler, Landwein, Gemischter Satz,
Niederhollabrunn, trocken, 2025

G’spritzter 		  	 	 ¼ lt	 2,50
Weiß- oder Rotwein 			   ½ lt	 5,00
mit Soda gespritzt 	
		
Kaiserspritzer	 Weißwein	 ¼ lt	 2,60
Weißwein mit Soda gespritzt und 
Hollerblütensirup

Gundi					     ¼ lt	 2,40
Sirup gespritzt mit Soda		  ½ lt	 4,80
aus Gundelrebe, Giersch und Verbene

Zitronen- oder Himbeerkracherl 1/3lt 	2,50
in der Flasche

Soda					     1 lt	 4,00
Soda Zitron				    ¼ lt	 2,20
mit gepressten Zitronen	 	 ½ lt	 4,40

Traubensaft				    ¼ lt 	 2,30
rot oder weiß gespritzt		  ½ lt	 4,60

TrauZi					    ¼ lt 	 2,50
Traubensaft mit Zitronensaft 		  ½ lt	 5,00
und Soda gespritzt	

ACHTERL
Muskateller		  Weißwein	 1/8 lt	 3,00
Weingut Schober, Qualitätswein,
Fels am Wagram, trocken, 2023

Rosé			   Roséwein	 1/8 lt	 3,80
Scheit, Qualitätswein,
Karnabrunn, trocken, 2023

Zweigelt Prestige	 Rotwein	 1/8 lt	 3,80
Scheit, Qualitätswein, 
Karnabrunn, trocken, 2021

SPRITZER nur im Advent
Früchtepunsch	 alkoholfrei	 0,2 lt	 2,80
hausgemacht

Weihnachtspunsch	 alkoholisch	 0,2 lt	 3,20
hausgemacht mit Rum 

Glühwein 		  alkoholisch	 0,2 lt	 3,20
hausgemacht, weiß				  
	
Apfel-Zimt Likör	 alkoholisch	 0,1 lt	 5,00
warm mit Schlag



ALLERGENHINWEIS:

noch Mehr

Grüner Veltliner DAC			   16,00

Gemischter Satz				    15,00

Muskateller					     17,00

Rosé 						      21,00

Zweigelt Prestige				    21,00

Flaschen 0,75 lt 

Unsere verwendeten Lebensmittel sind 
mit Bedacht ausgewählt und hochwertig. 
Einzelne Inhaltsstoffe können aber auch 
allergieauslösend sein. Bitte melden Sie 
sich, wenn Sie auf ein Lebensmittel,
 Gewürz oder Zutat allergisch reagieren. 
Wir geben gerne Auskunft und finden 
eine Lösung für ein passendes Gericht.

Schnaps/Likör :			 
2cl				    2,50

Gerne kühlen wir die 
Weine für den 

schnellen Genuss. 
Unsere Weine sind auch im 

2-er Karton, im 
6-er Karton 

und im 12-er Karton 
erhältlich.

Alle Preise in Euro 
inklusive Mehrwertsteuer

JUGENDSCHUTZHINWEIS: 
An Jugendliche unter 16 Jahren wird 

KEIN ALKOHOL ausgegeben! 

Noch mehr im Genussladen
Liköre wie Apfel-Zimt und Rotweinlikör
verschiedene Größen ab

Fruchtaufstriche wie Rote Traube, Hello Quitti, Zwaupfel und viel 
mehr in 200g Gläsern



	

Wir wünschen 
einen schönen 
Advent und 

Frohe Weinachten!

Unser GENUSSLADEN ist 
Montag – Freitag 7.00 – 21.00 Uhr geöffnet. 
Persönlich vor Ort sind wir 
Freitag 17.00 – 20.00 Uhr und 
Samstag 8.00 – 12.00 Uhr. 
Geschenke oder größere Mengen an Wein, Frizzante, Likör 
könnt ihr auch gerne telefonisch bei 
Doris vorbestellen: 0664/1006725.

Genussladen

C h r i s t b a u m v e r k a u f 
13. Dezember 
ab 16.00 Uhr


